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Si buscasemos en el diccionario granadino la palabra “Resilen-
cia”, sin duda apareceria la foto de José Antonio Barrionuevo justo
al lado. Después de que le despidieran en abril de 2012, tres me-
ses mas tarde lanzo su web/blog www.unperiodistaenelbolsillo.
com. Un medio especializado en ilustracion, que meses mas tarde
termino siendo reconocido a nivel nacional como mejor blog de
cultura y tendencia, gracias al concurso anual 20blogs que organiza
20 minutos. Un perfecto ejemplo de que quién tiene pasion por un
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proyecto, mas pronto que tarde, lo consigue.

Conozcamos un poco mds de cerca esta iniciativa que enrique-
Ce tanto a pequenos como a grandes y Nos muestra otro punto de
vista del arte, la cultura y la literatura.

Entremos juntos en el espacio de coworking erranT. José An-
tonio esta al final. Tras varias torres de divertidos albumes que se
apilan en la mesa sin dejar espacio libre.

Esto de llevar un periodista en
el bolsillo, debe ser algo asi como
llevar un pepito grillo todo el rato
dando lata, ;no?

Va un poco por ahi. En la pagina
web hay una frase al principio que
dice “Los periodistas de vocacion,
siempre llevamos un periodista en el
bolsillo” Esto viene porque como me
habfan despedido, dejaba el micro y
como que dejaba de ser periodista.
Entonces la frase resume que, aun-
que no trabajes con una empresa

que te paga por ser periodista, el que
lo es, lo lleva dentro. De hecho, 10 vas
por la calle y aungue no estés traba-

jando para un medio, cuando cono-
ces una historia, ves un reportaje. Y
en este caso, este bolsillo a5tz lleno

de ilustradores.

¢Y con qué necesidad nace este
bolsillo lleno de ilustradores?

Nace como una necesidac parso-
nal de seguir trabajando como p=rio-
dista, contando historias. ¥ ceso_z=s

por dar visibilidad al trabajo del ilus-
trador. Ves la riqueza que hay y quie-
res que ocupe el puesto que se me-
rece dentro de la cultura, del arte y
de la literatura. Hay algunos albumes
ilustrados que son verdaderas obras
de arte. Pero no solo una, dentro del
libro cada pagina es una obra de arte.

José Antonio ;Por qué disfrutar
de un album ilustrado?

Yo antes me lefa novelas. Unas te
gustaban maés, otras menos. Otras no
podias parar de leerlas porque te lle-
naban un mogollén. Ahora, una de
las cosas que mas me gusta del &l-
oum ilustrado, es que puedes leerlos
en 5 minutos. Y esa manera de con-
desar las cosas, me ha llenado mas
Jue una novela de 500 paginas. Yo
creo gue hay albumes ilustrados que
Tenen esa magia: que te llenan mu-
210, con muy poquito.
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Un Gastrohunter*

MARIA
PAULINA
RODRIGUEZ

EN GRANADA

=—— Nj cazador, ni periodista, ni cocinero,

ni Anton Ego el critico de Ratatuille, ni
mucho menos un Chicote.

El Gastrohunter es un término que ha
acufiado el granadino Juan Manuel
Agrela, para denominar su labor
como promotor gastronomico en
www.gastrohuntergranada.com. Una
labor que tiene una vision global de
la hostelerfa, y que persigue mejorar
y realzar el servicio gastronémico en
todas sus dimensiones: producto,
sostenibilidad, elaboracion,
presentacion, servicio, disefio e
imagen de marcay comunicacion.
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* Entiéndase gastro,
como gastronomia.
Del griego, gastro,
estomago. Y hunter,
del ingles, cazador.
Digamos que
hablando bien y
pronto hablariamos
de “Cazador
gastronomico”

jeopr eun oduay!

JUAN MANUEL AGRELA




iTengo una idea!

36

Yes que senores, a los gue nos gusta
salir a comer y beber... nos cautivan
a traves de todas estas sensaciones. Es
ahi, en un clima acogedor, con un buen
servicio y una comida sabrosa, cuando
si que nos cazan, y bien cazados. Tanto,
queirremediablemente repetimosy reco-
mendamos a todos disfrutar de las mis-
mas sensaciones gue nosotros hemos
experimentado.

Agrela, un tipo que, sin mas, disfruta de la
cocina. Del sabor de tres estrellas Miche-
lin o del de una tasca de barrio. De Gra-
nada, de nuevos chefs y del producto de
la tierra. Conozcamoslo un poquito méas
de cerca.

Juan Manuel permiteme el atrevi-
miento, pero a mi el término “hun-
ter” me da un poco de escalofrios
¢Hasta qué puntos sois peligrosos
los “GastroHunters” en la selva
gastronomica Granadina?

Pues posiblemente haya muchos
peligrosos, pero yo no, yo soy bue-
no —afirma entre risas—. Yo soy bue-
no, porque no me dedico a ir por ahi
haciendo dafo. A fin de cuentas, yo
llevo a Granada en la sangre y como
promotor gastronomico, lo que me
gusta es que se conozca y se reconoz-
ca el trabajo de nuestros restaurado-
res y su equipo. Para que sepamos
vender la gastronomia granadina alla
por donde vayamos.

Visito un restaurante tres, cuatro,
cinco veces. Las que considere nece-
sarias. Entonces, es cuando hago una
valoracion. Si veo una cosa negativa,
antes de emitir un juicio perjudicial
para la imagen del establecimiento, y
en consecuencia, de la ciudad y de la
provincia, lo hablo directamente con el
cocinero o con el equipo de sala.

Cuéntanos, con qué finalidad nace
Gastrohuntergranada.com

Nace al ver que en otras provincias es-
tan creando iniciativas desde la dipu-
tacion como “Sabor a Malaga” o, por
ejemplo, en Jaén que estan invirtien-
do capital y esfuerzo en posicionar su
provincia y sus productos en ferias na-
cionales de ambito internacional. Hay
apoyo por parte de las instituciones, de
gastronomos y de gente gue esta muy
vinculada a este sector. Creo que en
Granada esto no existe, y si existe, no es
todo lo positivo que debiera ser.
Entonces me dije: “Si yo tengo la ca-
pacidad para desarrollar mi imagen, mi
sitio web para hacer la promocion opor-
tuna, y encima, visitar los restaurantes
para hablar de ellos y luego moverlo para

66

LLEVO A GRANADA EN LA SANGRE Y COMO
PROMOTOR GASTRONOMICO, LO QUE ME
GUSTA ES QUE SE CONOZCAY SE RECONOZCA
EL. TRABAJO DE NUESTROS RESTAURADORES
Y SU EQUIPO

GastroHunter ofrece un asesora-
miento gastrondmico y también de
marketing a aquellos establecimien-
tos que quieran seguir desarrollan-
dose. Dispone de la colaboracién de
un variado equipo especialistas en
diferentes campos. Como por ejern-
plo, el fotografo publicitario José
SantoPalomo, la sumellier Montse
Mengibar o la directora de sala Lo-
rena Arquellada. Ademas visibiliza
la gastronomia de nuestra ciudad
con iniciativas como “Granada va de
tapas” que tuvo lugar el mes pasado
y conto con la participacion de 140
establecimientos.

(\)
s
D
%)

generar un poco de audienci
venga ;por qué no?”.

163)

Tres afios y medio apoyando y pro-
moviendo el sector hostelero de
Granada Juan Manuel. ;Qué logros
has conseguido?

Pues he conseguido juntar 2 pr
sionales de la gastronomia y hac
traba o de pma Empezar 2 conc

O
M M

tereses, pueden enriquecerse mutua-
mente. Que tienen gue unirss
de hacer la guerra por su 2z
un objetivo comun: potenciz

tronomfa y el servicio de czliczc
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Estoy organizando retos sencillos
con este objetivo. El primero sucedié es-
tando con David Reyes que me dijo - Yo
hago una tortilla que es una maravilla -,
a lo que le tuve gue contestar - ;Tortilla
de patatas?, ;T(?... {Tortilla de patatas
la mial -, pero el insisti6 - Que no, que
no! De todas maneras, tortillas como las
de mi madre ninguna. Entonces surgié
“Mis tortillas son mejores que las de tu
madre” donde participaron 8 cocineros.
Después vino “Mis croquetas son mejo-
res que las de tu abuela” 26 cocineros.
Y la dltima “jAstmelo! Mi ensaladilla es
mejor que la tuya” cuarenta y tantos par-
ticipantes, mas acompanantes. Lo hici-
mos en Restaurante Acimo, que acaba-
bade abf‘r} era una buena oportunidad
para hacerles promocién e introducir a
su ch rD blo Molina en el mundillo de
ocineros en Granada.
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¢Cual es el valor diferencial de la
gastronomia Granadina?

nemos productos unicos gue no
en otras provincias, pero se po-
tencian poco. Por eso es tan necesa-
ric el contacto con el productor. El
procucto es lo que realmente marca
'z ciferencia. Y luego nuestra cocina
iracicional es muy rica. En nuestra
orcvincia, hansurgido platos que lue-
20 zcoptan otras provincias, como el

Co, que surgio en Granada y
€ conociacomo mazamorra. B




Varios, pero ojito con Juan Andrés Morilla (El Claus-
tro) e Ismael Delgado (Restzurante La Fabula en el

Hotel Villa Oniria). COIor
Bar FM, el templo del pescado y marisco. Y La Tana, Cafe

especialidad en vinos, Luisa y Jesus, sabran recomen- Q . »‘

darte el vino que necesitas en cada momento. GASTROBAR atd
Cno. de Ronda, 138 ‘

Cree en que una Granada gastronomica bien posicio- T: 858 109 210

nada, es posible.
Siguenos en Facebook
ColorCafeGastrobar

Aprende a valorar la cocina de verdad, no solamente
aquella que llena la tripa.

la crio)a

gastro bar

Ven y déjate llevar

Plaza Campillo bajo, 10
18009 Granada
T: 615 98 59 71

Siguenos en Facebook

lzquieda.
Jurado de

la X edicion
de Granada
de Tapas. De
izda. a dcha.

Juan M. Agrela,
JesUs Olvera,
Ana Maria
Gutiérrez,
David Reyes

y Claudio
Gomez.

y alta
,‘ﬂamenca‘

Campo Verde, 1.
18001 Granada
958 258 794

Dcha. arriba.
Antonio
Canizares
durante el
RetoHunter2.

Dcha. abajo.
Legado
Granadino 2.0,
deLaMilagrosa
e lrreverente.
Chef Nicolas
Sanchez.

Tomate serrano, tomate negro, tomate malacara, trigo valen-
ciano, la patata copo de nieve, la quisquilla de Motril, queso
de las RRR, queso de Leiva, ternera pajuna, lechon lojefio,
miel de la Alpujarra, chirimoya, mango, aguacate, concuas. . .

Mazamorra, remojon granadino, migas, habas con jamon,
“empedraillo” albaicinero, cordero a la miel, tortilla sacro-
monte, zalamandrona, choto. . .
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i Tengo una idea!

MIMIMI
LA QARMITA

CAFE
CON NINOS:

=
¢{Quiénes no habéis salido alguna 4
vez con la casa a cuestas para i
que los nifos pudieran disfrutar : '
mientras vosotros tratabais

PAPAUPA
UNOMAS

de daros un respiro? Que siun
juguete, quesiun libro porsise
aburre del juguete, los colores para
£ poderpintar. ... Por no hablar de
38 cuando son mas pequefios y hay
que cambiarlos o darles el pecho.
No es facil encontrar un espacio
acondicionado para ello.

Pues papis, atentos. Los “cafés lentos”
{también conocidos por children friendly o
slow places) piensan en vosotros, £n ellos,
podréis encontrar espacio para poner ca-
j rritos, cambiadores, juguetes e incluso un
menl adaptado a todos los gustos de la
casa. Pero, sobre todo, una amplia sonri-
sa al ver entrar peques por la puerta. Asi
podréis disfrutar de una velada tranguila
sabiendo que los nifios pasaran un buen
rato, y por supuesto jvosotros también!
En Granada tenemos varios lugaresy

cada uno con sus peculiaridades. ACristina
Alcantaray
Alba Miranda

iEmpezamos! 5:;}55 |

haceros pasar
un buen rato.
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ZQUIERES ENTRAR en un lugar lleno de color y fanta-
sia? Mimimi es un buen sitio para despertar la creati-
vidad: plantas en el techo, césped en los alféizares, cu-
riosos juguetes por el establecimiento. .. Ademas, Celia
y Marc, sus propietarios, estan especializados en comida
y bebidas veganas y ecologicas. Vino, cerveza, café, zu-
mos, refrescos, tartas. .. todo eco y delicioso. También
disponen de productos sin gluten y sin lactosa ;Se pue-
den preparar unas magdalenas con mas amor? jAh, y
son también bienvenidos los perros educados!

También se organizan charlas en su Club de los Ecé-
locos, donde se tratan diversos temas que se propo-

neny votan por Facebook.

Direccion:

Pasaje Profesor Sainz Cantero, 7

@mimimigranada

UN RINCON de Granada repleto de cultura y vida.
Aparte de tener una activa propuesta cultural en
materia de charlas y talleres, en la cafeteria-libreria
La Qarmita, encontraras variedad de libros con los
que echar un buen rato. Entre ellos, literatura para
educar en valores, tanto a padres como a nifios. En
el bafio no falta ni un detalle: un cambiador, iy colonia
para nifios! En la carta, encontramos aperitivos dulces
y salados que no dejan de lado nuestras comunes in-
tolerancias. Buena musica, un zumo de frutas natura-
les y una tarta casera son el mejor aliado para ponerte
a trabajar con tu ordenador, o disfrutar de una buena
tarde en familia. Cristina, Alba y sus comparieras te re-
cibiran con esta sonrisa jy con juguetes para aburrir!

Direcci(zn:
Calle Aguila, 20

@lagarmitalibrosycafe

Celia Chillon
y Marc Pérez,
propietarios
de Mimimi,
con sus
deliciosas
magdalenas.

Cenicienta
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2. O mejor, en casa de los abuelos. No solo por
no acogedor, sino por la elaboracion de sus
. Es un restaurante peculiar por su fusion de
colombiana y mediterrdnea y, también, por el
respeto que muestran en la preparacién de los ali-
mentos, acorde con la tendencia slow. Marga y Paco,
sus duenos, nos invitan a dejar las prisas de lado y
distrutar de los pequefios placeres de la vida. Encon-
trareis espacio de sobra para el carrito, un cambia-
dor en el bario y multitud de juegos y peluches para
divertir a los nifios. jHasta tienen varios mends in-
fantiles!

iTengo una idea!

Direccion:
Molinos, 16

PAPAUPA

@Papauparetrofusionfood

Marga
Arangoy
Paco Moya,
son los
creadores de
este espacio
tan singular
delacalle
Molinos.

¢EL PARAI{SO DE LOS NINOS? Sin duda el “mini pue-
blito” de Unomas: casitas de madera, disfraces de
todo tipo, sillas y mesitas a su medida. .. iEh! Pero no
solo a ellos les encanta. Tienen una zona habilitada
para que los papis trabajen con sus portatiles y se to-
men un café o un refresco, mientras los peques asisten
a los talleres, que son muy variados: yoga para bebés,
cuentacuentos, manualidades ... jIncluso puedes pro-
ponerles organizar uno nuevo! Ademas, de jueves a
sabado se celebran cumpleafios. Educadores como
Marfa, tienen de todo para hacerles pasar unas horas
sUper entretenidas. Juegos con valores, tarta casera
ihasta discotecal ;Y los papis? En un espacio contiguo
de charla y aperitivos. Eso si, en el momento de las ve-
las jtodos juntos! Querréis repetir.

Espacio de Direccion:
= Montalban, s/n (esquina con Carrit del Picon)

Unomas.

(@Unomasgranada
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